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Tradicija se nastavija
Vina Gerzinic

TRADICHIA
Tradicija proizvednje vina i maslinova ulja u nasoj obitelji
traje generacijama. lake su se moj djed | pradjed, kao 5o je
inade bilo u ruralnim sredinama Istre, bawvili 1 razrim drugim
kulturama koje su mogle prehraniti obitel]. | otac je preuzeo
din tih vinograda | proizvoednju stolnih vina, ali tek kao doda-
tan posao, Ozhiljna proizvodnja i vinarstvo kao zvanje moja
su odluka. Tako smo 2003. podeli vise ulagat v tehnologiju,
modernizaciju podruma te nove nasade. U meduvremenu
sam i diplomirao vinarstvo v Porecu,

SORTE

Prva boca kvalitetne Malvazije Gerdinic no triiste je izoila
2005, Uz malvaziju, koo aulohtonu istarsku sortu, koja je i
najzastuplienia u nasim vinogradima (wise od 55%), mnogo
wlaZemo i u druge bijele sorte, chardonnay § muskat Zut,
loko u nosim vinogradima crme sorte zauzimaju tek tride-
setok posto povriing, jako smo ponosni ng térar, cabernet
sauvignon i syrah.

RAZMISLIANIA O VINU

Posljednjih desetak godina itekako smo napredovali, iako sam
cyjestan da sam odradio malen dio puta. NaZalostili nasrecu
(), mi vinari imamo samo jédnom godisnje priliku napravit
nesto novo | drukdije, dati dio sebe u taj proizvod. Bez obzira
4o imam doveljng berbi iza sebe, to je i dalje malo. |z godine
u godinu, kolike god mishs da si nedto novo naudio, da znas
mnogo vise, naidu drukdiji vremenski uvjen | postanes svje-
stan da je mnogo izazova pred tobom | da jednostavng ne
moZed sve 2nati mi predvidiet, No bas to izaziva nova strast
i volju za dalje. | da se cijeloga Fivota bavim ovim poslom,
&0 se iskreno nadam da hodu, ni dotad nedu nauditi bat sve,
Polazim od toga da savrienstvo ne postoji. Ne postoji idealan
foviek, a ni idealno ving, MoZemeo mu samo teiti

MASLINOYO ULJE

lako je vino moja najveda strast, nade je ulje velik, ali ipak po-
seban dio pride. U Istri se, uz vinowvu lozu, oduvijek uzgajala
maslina. Zato joj | mi pridajemo veliku paZnju. No razlika je
izmedu proizvodnje vina | maslinova ulja. Maslinowo ulje radi

se ved u masliniku. Isting, | proizvednja vina krede u vinogra- :2‘
du, no kada grodde stigne u podrum, tek tada podinje proces x
alkohaolne fermentacije, odleZavanja, starenja vina... Dobar -
vinar &e | od lodije berbe izvudi najbolje | napraviti dobro =
vino. 5 maslinovim uljerm nije tako. Nema prirgdnin nadina E
da od lafega ploda napravimo dobro ulje. Najvainije je da fa
maslinu uberemao zdravu | pravovremeno. |er, kakay nam je W
plod, takvo de nam biti | ulje. Hode li pak ulje | ostati onakvo ;
kakvo smo proizveli, ovisi o fuvanju | vremeni. Ekstradje- f
vidansko maslinove ulje u adliénim wvjetima fuvanja zadrii o
1,5-2 godine velik dio svajih dobrih | zdravih karakieristika. :
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Makon toga kvaliteta mu opada, Maslina je voéka, pa ako je
prezrela, ona oksidira, propada. Od takva ploda nastaje i ulje
nize kvalitete. |ako treba paziti na berbu, preradu ubranih
plodova u St kradem roku. | bitno je da se masline ne skla-
diste dugo (preporudenc je preraditi ih u roku od dan-dva,
najvise), a ako se ipak skladiste, to bi trebalo biti u adekvatmim
perforiranim, prozraémm posudama. Nakon toga preraduje
s¢ u moderno opremijena; uljan, Sto danas nije problem. U
Istri je prije dvadesetak goding, toga se i ja sjecam, kad je 1o
djed radio, berba bila mnogo kasnije, i e su masline skladisul
20-30 dana. Razlog nije bio samo navika | misljenje da bad
tako treba, nego jednostavno nije bilo mogudnost, trebalo je
éekati na svoj red u samo dvije, tri uljare u lstri.

Mnogo se nopravilo posljednjih petnaest goding u wi-
narstvu, all | masfinarstvu Istre, Tesko je danas w Istr nadi
loge mashinove wie, Dokaz je tomu 3to velik broy istarskih
masfinara vec godinama dobiva razna priznanja, medu
mima i QPG Cerdinic, na domacim { stranim izloZbama i
acjeryivaniima wulja te u syetskom vodicu Lextravergine,
zadnjih nekaliko goding pod naslovoem Flos Ole, u kajem
sima zastuplieni petu godinu zaredon. Mislim da je to velik
uspfeh, jer rjec je o wrilo uglednu vodicu za masiinova wia.
Nismo kolicinsks ni blizu, niti teZima tomy, zemijoma popt
Spanjolske, ftalife, Grcke, Tunisa, koje imaju velike kolicine
mastincva wlja. Sigurna imaju feehiunskif, off imaju moogo |
wha niZe kvalitete. Kvalitotivno je Istra po broju proizvedada
koyi 50w tarm vodidu no drugom mjestu u swvifetu, odmah iza
Toskane..

1ZVOE

Zasad ving najwige izvozime u ftaliju, § to veé dugr niz godi
na. Stalno ving, koge je died proizvodio, izvezilo se legendar
nom Parenzanom (poarnim viakom koji je oo od Poreda
prema Trstu) o Trst 1 o) dio ftalije, koyi nam je biiZe. Trican
poznaju malvaziu | Zele bad ovu starske, MY s kupcem u
Itafiji suradujemo | danas, Probili smo se na mala vrata i na
triiste Velike Britonie, odnedawno 1 tamo imamo uvozmko.
U pregovorima smo i sa zemijamo Beneluksa. § pridrufiva-
njem Europskai Unifi, nadamo se { wedim moguénostima,
No bit fe i prednosti | nedostatoka. Prednosti 2a one koji to
relotivno spremno dodekaju, koji su e no domadem tristu
iskazali da imoju kvalitetan proizvod. Odekuiem reguliran-
Je trZiste s manje nefojoine konkurencije. Tesko da demo sw
ko se time danas bowimo opstati, bit ée borbe, Kvalitetan
proizvod ek imao kupco, samo treba biti spreman i spo-
So0an pronadi ga.

Maslinovo ulje ne izvozimo. Kolifine nisu velike i uspijemo
ga ber problema prodati na domadem trzigtu. | turistima koji
svrate u lstru i u nas podrum.,

OVINIMA I PLANOVIMA
Kad govorimo o barikiranim vinima, nisam veliki ubitel.
Konkretno, onih u kofima se wide osjeca drvo, vanilija, di-
mijeno, nego wing, To, mislim, nije bod neko umijece | svatko
to mofe naproviti. Drve treba oplemeniti wino, a ne obrmu-
to. | zato nisam protiv drva. Prije nekoliko mjeseci, nakon
poslfednje berbe, nobovio sam nefto rablienih drvenih
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hadava (robljene su 2-7 godine da okus po drvu ne bude
odved izraZen) kojima Zelim samo dodatng upotpuniti ber-
bu 2012, po meni, dosod moju najboliu berbu, kad fe rijed
o cmim vinima. U daljem bih razveju uveo i nesto novih
drvenih sudova, badava, alf vedih zapreming. Za bijela vina
goding e bile mafo odved sutng, po smo dio groddo brall
nesta ranije, bas do zadriimo sviedinu

Mo postalo je tjesno u nasem podrumu uz nove nasade.
Razmisljam kako krenuti dalje, imamo tradiciju, ali i biramo
trenutak, neovisno o recesiyl, kad kredemo dalje. Nadamo se
1 potporama iz pretpristupnin fondova EU-a i same Unije da
bismo sufinancirali modermzaciju prozvodnje, pogotovo u
operativnom planu 2014-2020, koji je nadelno predstavijen,
ali se raZe smjerovi u $to de se konkretno ulagati za sektor
vinarstva i vinogradarstva. Predvidamo da de se dosta ulagani
u marketing vina. Isto tako predvideno je | sufinanciranje
gradnje il rekonstrukeije objekata za proizvodniu, podruma.
Racunamo, ako ce sve idi po planu, da idemo u novi objekt,
1o je postalo neizbjeino. Prodlo je petnaestak podina otkad se
ovanasa stara kuda obnovila | adaptirala za podrum. Vrijeme
je za napredovan)e

Mislim da svi vinari u regiji trebaju raditi na prepoznatlji
wosti | izvrsnosti proizvoda kako bi svijer shvatio 5to stvarno
imam. Doista imamo jako dobra vina, no mjesta za napredak
ima, uvijek moZemo bolje, Rekao sam, idealno ne postoji, ali
svi mu i dalje tefimol Treba naglasiti brend Istre kao vinske
regije te Hrvatske kao vinske zemlje! 1Y
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